
Chambolle-Musigny « Au Village » 
 

Le Chambolle-Musigny est l’appellation la plus féminine de la côte.  

La robe est rubis à reflets grenat, au nez ainsi qu’en bouche, une douceur de fruits mûrs tout 

en gardant une certaine puissance qui met en bouche nos papilles. 

 
Idées d’accompagnement : Lotte rôtie au lard de Colonata / Entrecôte Black Angus 

Température de service : 18-20 degrés 

Temps de garde : 3 à 15 ans 


